ar

ANALYSER
TRAIRE

REFRIGERER

ANALYSER

COLLECTER

3

LAIT EN ]@ FERMENTS
POUDRE Py LAcTIQuES 1R

ANALYSER

STOCKER A LA LAITERIE

ECREMER
DOSER LA CREME
(STANDARDISATION)

ENRICHIR ENSEMENCER ET

‘ ’ LAISSER FERMENTER

PASTEURISER

—&
TRAIRE ANALYSER

REFRIGERER

ANALYSER

COLLECTER

3

LAIT EN
POUDRE

ﬁ &
]@ FERMENTS ]@
LACTIQUES
3 3

ANALYSER

REMPLISSAGE

' OPERCULAGE
f—
EMBOUTISSAGE

METTRE EN POTS

=2

YAOURTS
FERMES

LAISSER FERMENTER
EN ETUVE

STOCKER A LA LAITERIE ECREMER_
DOSER LA CREME
(STANDARDISATION)

ENRICHIR ENSEMENCER

PASTEURISER

Fa

TRAIRE

B

ANALYSER

REFRIGERER

ANALYSER COLLECTER

ﬁ @
LAIT EN ]@ FERMENTS
POUDRE N LACTIQUES
S
ANALYSER

| l LAISSER FERMENTER

ET

PUIS BRASSER
DANS LA CUVE

AJOUT EVENTUEL

DE FRUITS

N

FOUETTER

REMPLISSAGE
4 QPERCULAGE

STOCKER A LA LAITERIE

ECREMER
DOSER LA CREME
(STANDARDISATION)

ENRICHIR ENSEMENCER ET

‘ ’ LAISSER FERMENTER

PASTEURISER

FERMENTS LACTIQUES
+ PRESSURE

B

ANALYSER

TRAIRE
REFRIGERER

ANALYSER COLLECTER

ANALYSER

ECREMER
DOSER LA CREME
(STANDARDISATION)

STOCKER A LA LAITERIE

ENSEMENCER ET
LAISSER CAILLER

o
MOULER, EGOUTTER

PASTEURISER

FERMENTS LACTIQUES
+ PRESSURE

o

TRAIRE

3

ANALYSER

REFRIGERER

ANALYSER
COLLECTER

ANALYSER
TRAIRE

REFRIGERER

ANALYSER

COLLECTER

STOCKER A LA LAITERIE

%5

ANALYSER HEE

PUIS BRASSER
DANS LA CUVE

CONDITIONNER
ET METTRE AU FROID

REFRIGERER

YAOURTS
A BOIRE

EMBOUTISSAGE ~ ﬂ

YAOURTS
BRASSES

METTRE EN POTS

FROMAGE
FRAIS EN
FAISSELLE

FROMAGE
FRAIS
BATTU

[
STOCKER A LA LAITERIE ECREMER

CONDITIONNER R
ET METTRE AU FROID A 4°C

N EGOUTTER  FOUETTER
DOSER LA CREME ENSEMENCER ET
(STANDARDISATION) LAISSER CAILLER
PASTEURISER
FeamenTs LacTiouEs
Preseine
3 §
ANALYSER
o AJOUTER

DE LA CREME

ECREMER
DOSER LA CREME

(STANDARDISATION)

ENSEMENCER ET
LAISSER CAILLER

EGOUTTER

PASTEURISER

¥

@]

CONDITIONNER

PETITS
SUISSES

ET METTRE AU FROID A 4°C



